
                        Geeistes Himbeer-Mascarpone-Dessert

Das brauchst du:

1 Tüte Tiefkühl-Himbeeren
1 Becher Schlagsahne
500 g Magerquark
500 g Mascarpone
50 g Puderzucker
1 Becher Merengen 
1 Granatapfel entkernt

So machst du´s richtig:

1.) Schlage die Sahne fest.
2.) Gib die Sahne, den Mascarpone, den Quark und den Puderzucker in eine Schüssel und rühre

das Ganze mit dem Rührfix durch.
3.) Nimm die Himbeeren und fülle sie in eine Glasschüssel, so dass der Boden bedeckt ist.
4.) Gib nun die Hälfte der Creme auf die Himbeeren.
5.) Gib nun die Granatapfelkerne auf die Creme.
6.) Gib die restliche Creme in die Schüssel.
7.) Hacke die Merengen in einem Küchentuch in kleine Bröckchen und streue das Ganze auf 

dein Dessert.


